
 

 

ALAKUSYÖMINGIT  
  

 

1. Porosalmen kallioilta  
 

VL, G  

- Rucolaa  
- Kurkkua  
- Paprikaa  
- Vuohenjuustoa  
 

9 ú  

2. V irran rysästä  
 

VL, G  

- Rucolaa  
- Punasta sipulia  
- Savusia muikkuja  
- Kylmäsavulohta  
- Vuohenjuustoa  
 

10,70 ú  
 
Saatavana vain 
kesäaikaan!  

3. Kesällä kuivattua si kkoo  
 

L, G  

- Ilmakuivattua kinkkua  
- Auringossa paahtunutta tomaattia  
- Hunajaista melonia  
- Olliiveja  
 

9,40 ú  
 

4. Sienimehän sualista  
 

VL, G  

- Kermaista kantarelli -sipulikeittoa  
 

9 ú  

5. Kolomen kalan keitto  
 

L, G  

- Ahventa, kuhhaa ja  lohta  
- Sipulia, perunaa, k ermaa  
 

9, 70 ú  
 

6. Mehän valtiaan soppoo  
 

L, G  

- Saksanhirveä  
- Vuohenjuustoa, kermaa  
 

9 ú  

HUOM! Kaikkien alku - ja pääruokiemme ohheen kuuluu talomme 
muhevaa leipee ja voita.  
 

 

L = laktoositon  
VL = vähälaktoosinen  
G = gluteeniton  

 

 



 

 

 

PIÄSYÖMINGIT  
 

 

7. L innansuaren hoppee kylykee  
 

L, G  

- Voissa paistettuja muikkuja  
- Voipotaattimuussia  
- Ryytimaan paistettuja kasviksia, sitruunaa  
 

17,60 ú 
 
Saatavana vain 
kesäaikaan!  

8. Ahin antamoo  
 

VL, G  

- Ahvenfileetä  
- Hollandaisekastiketta  
- Voi -potaattimuussia  
- Ryytimaan paist ettuja kasviksia  

 

21,50 ú  

9. Haukiveen kunkkuva  
 

VL, G  

- Lohifile  
- Voi -potaattimuussia  
- Ryytimaan paistettuja kasviksia, sitruunaa  
 

18,50 ú  

10. Katariina suuren mielitittyvä  
  

L, G  

- Broilerinrintafileetä  
- Kermaista sieni -pekoni -sipulikastiketta  
- Ohraa  
- Ryyti maan paistettuja kasviksia  
 

18,50 ú  

11. Eila -mummon kanalasta  
 

L  

- Broilerinrintafileetä  
- Punaviinikastiketta  
- Ohraa  
- Ryytimaan paistettuja kasviksia  
 

18,20 ú  

Pääruokiemme ohheen voitte valita mieleisenne lisukkeen. Vaihtoehtoina 

tarjoamme A. ) Tikkuperuna t, B.) Valkosipuliperunat, C.) Ohra, D.) 

Perunamuussi . Ruokien ohessa suositeltavat lisukkeet.  

 

L = laktoositon  
VL = vähälaktoosinen  
G = gluteeniton  
 

 


